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CUISINIER - TRAITEUR

CARTE TRAITEUR
AUTOMNE/HIVER 2024/2025

Minimum de commande 6 pers avec menu identique
Pour des raisons d'organisation et d'approvisionnement merci de commander au moins
10 jours a l'avance.

Pour les commandes a moins de 10 jours, nous pouvons vous faire des suggestions en fonction de
nos arrivages.

ENTREES FROIDES :
’»—— ..o

LT T R VI =S 12€
Mousse de chévre, dés de saumon, fondue de poireaux parfumé aux yuzu

Gravelax de cabillaud ... e 12€
Mariné a la betterave, suprémes d’agrumes, condiments de pois vert

DT Lo I [ o1 (=N e | = L= 12€
Creme brulée et truffe a la féve tonka

(0 S0 o Ty - T SRS 10€
Creme de parmesan et truffe, brunoise de légumes de saison, croutons, et tuile de lard

vessie  [Mille feuillé VEGELArien ...t 9€
Mousse au curry, dés d’avocat, betterave Chioggia et vierge de légumes

ENTREES CHAUDES :

[ - R

Dos de SAINt PIierre SNACKE : ..............o it 13,50€
Beurre blanc a la vanille et risotto crémeux

Croustade e IS VEAU . .........ooooieeeeieeeeeeeeee e e ettt a e e e e e e e eeseaans 14€
Sauce forestiere aux morilles et spaetzles maison

a1 (=] Ao [=XEoT= g Lo | (= 13,50€
Sauce marchand de vin et butternut confit




()

VEGGIE

PLATS PRINCIPAUX :
»‘ - oo

Magret de CanNArd IOt & .........ccciiiiiiie e e e e et e et e e et e e e aae e e nae e e rreeerreeenees 13€
Sauce porto/échalote, riz vénéré et choux romanesco grillé

Tatin de boaUf et fOIE Bras © .......oocuii it e et e e e e b e e e taeeeraeeenree s 14€
En effiloché, jus corsés pommes de terre confites et mini légumes

o TaTe F 1o LA (oYL= TV U 15€
Sauce vin jaune et légumes facon pot au feu

La PIUM@ IBEIIQUE : ...ttt e e e et e e tae e e saeeesaeesneeeeseeeereeeennees 14€
Jus corsé, rectangle de polenta moelleuse et mini légumes

Yo A L IV T=Y =Y - T o =Y SRS 11,50€
Légumes de saison, duxelle de champignons a la truffe et copeaux de parmesan

PLATS UNIQUES :
» - oo

COUSCOUS 3 VIANAES © ..ooeeiiiieeeiiiieiee et e e e ettt e e e e e e e e ettt e e e e e e e eeeesastsssaaaaaaaaeesassssssssssaanaaaaenas 12€
Boulettes, d'agneau et beeuf, merguez, poulet, semoule, légumes, sauce piquante a part

(0o T T o T L [N = 11 1 L= (T RTRTR 13€
Cabillaud, saumon, gambas, semoule et Iégumes

L T T 01 | [P PRPR 12,50€
riz, safrané, légumes, poulet, chorizo, gambas, fruits de mer

DESSERTS :
» - oo

ENTREIMET IMAISON ..ottt e e e e ettt ee e e e e e e et e e eeeeaata e eeeeeassaaneeesesssnnaaeesssssnnaeeeerenes 4,50€/P
6 pers minimum

- Entremet 3 chocolats Valrhona

- Fruits exotiques

- Multi fruits (biscuit génoise, creme légere vanille, biscuit cuillére, chantilly et fruits frais)

- Entremet automnal (biscuit sablé breton, mousse chocolat dulcey, compotée de pomme)

- Montagnard (biscuit madeleine, mousse chocolat blanc, confit de myrtille et biscuit cuillere)

NUMBER CAKE IMAISON : ...ttt e e e e ettt e e e et e et e e e e e eaata e eeeseassaaseeesessanneeeesssssnnaeeeesases 5,50€/P
Fruits rouges

Fruits Exotiques

3 chocolats

Praliné / passion




Desserts individuels :

Religieuse POMME SPECUIOS & ...........ooouiiiiiie et et e e e e et e e et ae e e nteeesaeessaeesnnseeenseeeennes 6€
Gros choux craquelin confit de pomme chantilly vanille et petit choux craquelin au spéculos, coulis caramel

Le traditionnel Baba au rhumM MaiSON : ........cooovviieiiieee ettt aaes 5€

Verrine Praliné PASSION & .........cooiireiiieeiie ettt e e et e e et e e st e e st a e et e e st ta e st e e ataaeernaeaas 5,5€
Biscuit moelleux mousse praliné, crémeux passion et éclats de noisettes caramélisées

T 114 o 1T o TSRS 5,5€
Biscuit meringué amande, créme au beurre pistache, éclats d’amandes et pignons de pin torréfiés




Nos fournisseurs locaux :

CEufs de poules élevées en plein air : GAEC DES NEIGES a Varangéville
Jambon : Salaisons Bentz a Jarville
Fromage frais et fromages a pate dure (tomme) : GAEC du Breuil a Deuxville
Fromage de chevre : GAEC des Caprine a Sommerviller
Farine : I’Epicerie d’Isa situé & Dombasle qui nous fournit la farine du moulin de Gangloff & Hangviller.
Viande de boeuf : Gaec des neiges a Varangéville
Légumes de saison Bio : Les jardins du Papi & Varangéville

Nos plats sont conditionnés dans des polybox isotherme pour le maintien
au frais des produits.

Nos plats sont dressés sur des plats et assiettes non jetables,
Merci de nous retourner la vaisselle propre au plus tard une semaine

apres votre évenement.

Toute vaisselle perdue ou cassée sera facturée.



